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la cuisine

Menus S21 a $S24 du 18 Mai 2026 au 12 Juin 2026
Primaire (Nz) 5 composants 40% BIO - Frasne

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Mai 2026 19 Mai 2026 20 Mai 2026 21 Mai 2026 22 Mai 2026
CHOU ROUGE D'UZEL SAMOUSSA DE LEGUMES SALADE ITALIENNE SALADE DE PATES me\/legétmm‘
| : D'UZEL
EN SALADE :af. D'UZEL SALADE PANACHEE
FILET DE POULET % v
PENNES CARBONARA AU PAPRIKA BEUF BRAISE AUX OLIVES Z&SZEE;%'S RISOTTO
D'UZEL HARICOTS VERTS SEMOULE COURGETTES D'UZEL waf.  DEBLEVEGETARIEN
PERSILLES D'UZEL

CHANTENEIGE BIO

VACHE QUIRIT BIO &:
CANCOILLOTTEIGP g,

YAOURT FERMIER BIO F

BLEUET DES PRAIRIES

CREME DESSERT PUREE RAISE DE CLERON =, &%
HOCOLAT POMME BIO POMME ABRICOT BIO a
CHOCO COOKIED'UZEL g BANANE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Mai 2026 26 Mai 2026 27 Mai 2026 28 Mai 2026 29 Mai 2026
’Mmf! A MACE?/?&E;E'#SUMES SALADE OLIVIER SALADE GRECQUE D'UZEL
, , TABOULE D'UZEL
BETTERAVES ROUGES QUENELLES EMINCE DE BEEUF
ESCALOPE DE DINDE SAUCE MORNAY ALAMOUTARDE = cpoysT| DE POISSON
RAVIOLIS AL'ESTRAGON VARMITE CAROTTES D'UZEL #&f. EPINARDS §
DE GNOCCHIS DE PERSILLEES
LEGUMES BIO .
CAMEMBERT LEGUMES COMTE BIO & 1PETIT I\lla(l)(;/A FRUIT
) DE CLERON
FROMAGE BLANC s SAINT MORET BIO
VANILLE COMPOTE ‘&' giv .
POMME MIRABELLE ) s GATEAU D'ANNIVERSAIRE FRAISES
POMME HVE PECHE ROULE CONFITURE
LUNDI MARDI MERCREDI VENDREDI
01 Juin 2026 02 Juin 2026 03 Juin 2026 JEUDI 05 Juin 2026
04 Juin 2026
5 SO
fMWb\/"g selanien SALADE DE TOMATES &£ LENTILLES COURGETTES G
SALADE EN SALADE Menu des enfants & &
FILET DE HOKI I ‘
DE AL'OSEILLE N , [] CceuR DE SCAROLE CAROTTES RAPEES &k
HARICOTS PLATS POMMES PERSILLEES SAUTE DE POULET D'UZEL
SAUCE BASQUAISE [] PoTATO BURGER
PANE HARICOTS BEURRE DluEL COUSCOUS MERGUEZ
DE COULOMMIERS PERSILLES & A 1A ToMME Blo SEMOULE BIO
BLE VEGETARIEN . . D'ACCOMPAGNEMENT
PANNACOTTA & &
RATATOUILLE NICOISE co ¢ TOMMEBIO & M CﬂuCg\u.‘;TrE a7 R )
DE DE CLERON L FONDU CARRE
VELOUTE NATURE MAM'EOLLE [] BROWME DUEL g .
AVANILLE ABRICOTS ToUT CHoCOLAT FLAN NAPPE
PECHE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Juin 2026 09 Juin 2026 10 Juin 2026 11 Juin 2026 12 Juin 2026
: PATE EN CROUTE
TABOULE D'UZEL MenwNfogelanien
SALADE OLIVIER A LA SEMOULE BIO SALADE ICEBERG DE VOLAILLE
. ) & CONCOMBRE D'UZEL &£
NOISETTES DE POULET CORDON BLEU DE DINDE ROTI DE PORC SUPERIEUR CORNICHON VINAIGRETTE
AU JUS & SAUCE FORESTIERE
CAROTTES D'UZEL &£ KETCHUP POMMES PERSILLEES SAUMON A L'OSEILLE HACHIS VEGETARIEN
A LA CREME JARDINIERE DE LEGUMES ) EPINARDS D'UZEL
A L'ECHALOTE & AU PERSIL COMTE BIO &: AU SOJABIO

MINI CABRETTE BIO

PECHE

) DE CLERON
PETIT MOULE NATURE

ABRICOTS
MOUSSE CHOCOLAT

RONDELE BIO

YAOURT FERMIER BIO
FRUITS ROUGES

CAMEMBERT BIO

POMME BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
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