ulu Menus $45 a S48 du 2 novembre au 27 novembre 2026
Primaire (N) 5 composants - Frasne

la cuisine

D'UZEL

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
2 novembre 2026 3 novembre 2026 4 novembre 2026 5 novembre 2026
SALADE ) MENU HALLOWEEN
DE %'%\@ZWW JA'\giON SALADE ICEBERG = - :
POMMES DE TERRE CHOU BLANC VINAIGRETTE VOLAILLE . i
L. SAUTE DE BEUF CAROTTES RAPEES D'UZEL
NUGGETS DE VOLAILLE PAVE VEGETAL AU AL'ORANGE ‘4%
& KETCHUP SAUCE ECHALOTE GRATINDC,GI\;:CGNARD PAPRIKA FILET DE HOKI ,ﬂ n;“
CHOU-FLEUR BECHAMEL HARICOTS VERTS BIO ROESTIS DE LEGUMES SAUCE AURORE .
PERSILLES . PUREE DE POTIRON %
FONDU CROCLAIT BIO CANCOILLOTTEIGP . BLEUET DES PRAIRIES N .
YAOURT & DECLERON & & CHEDDAR FUME
) P A
PUREE DE MAMIROLLE LIEGEOIS ¢ GATEAU D'UZEL a
POMME PECHE ALAFIGUE AU BANANE LY
POTIRON
BIO POMME BIO CHOCOLAT -~ - 0
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
9 novembre 2026 10 novembre 2026 11 novembre 2026 12 novembre 2026 13 novembre 2026
BETTERAVES ROUGES ) TABOULE D'UZEL
ROSETTE DE LYON BIO W@"m\@:&mm A
SALADE VERTE
& , . . LA SEMOULE BIO
CORNICHON STEAK HACHE %% CELERI REMOULﬁ%E ¢
! 51, ) % N4
AUX DUZEL FILET DE POISSON TATDT,:JFZLEEE TE Xa%
FILET DE POULET & CHAMPIGNONS HARICOTS ROUGES NAPOLITAIN
SAUCE CHASSEUR CHOUX DE BRUXELLES A JULIENNE DE LEGUMES YAGURTEE
z .
PUREEBIO CAMEMBERT BIO LA TOMATE CONCASSEE L'ECH?LOTE DE
. - PORTION SEMOULE BIO MAMIROLLE
TOMME DE CHEVRE & BIO SUCRE
: PANNA COTTA & , , .
DE CLERON A 3§ COMTE DE CLERON & GOUDABIO
KIWI BIO MAMIROLLE ANANAS AU SIROP YAOURT VANILLE CLEMENTINE
ALAVANILLE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
16 novembre 2026 17 novembre 2026 18 novembre 2026 19 novembre 2026 20 novembre 2026
CHOU ROUGE D'UZEL
r i ~ 2 "
M@mb@fmm SA:SAEDE COURGETTES RAPEES SALADE VIGNERONNE EN SALADE ;,f&ﬁ‘
] D'UZEL . )
BETTERAVES ROUGESBIO HARICOTS VERTS BIO POISSON PANE ROTI DE DINDE =
GALETTE EPEAUTRE SAUCISSE & CITRON BEUF AUXMARRONS
- e = FET) i
LEGUMES BI DE MONTBELIARD IGP EPINARDS 5 BOURGUIGNON CHAUDRON -~
BROCOLIS [ P TORSETTES BIO DE
AU JUS RACLETTE & LEGUMES ANCIENS
FOUETTE LENTILLES AU JUS DE
: - 1 PETIT NOVA FRUIT 4
DE LA MERE LOIK FROMAGE BLANC NATURE CLERON s 'I;ghéhL/IEER%IS &
YAOURT & BIO PUREE FRUITS :
DE MAMIROLLE . BIO POMME BIO MOELLEUX D'UZEL &
A LA FRAISE CLEMENTINE AUX POIRES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23 novembre 2026 24 novembre 2026 25 novembre 2026 26 novembre 2026 27 novembre 2026
AnE SALADE DE BLE
: : CAROTTESRAPEES . ¢ , SALAM|
%wy\zgdwum ) D'UZEL Lok A LA PROVENCALE SALADE PANACHEE
, . Tk
CELERI II?EMOULADEuQ‘._ AU CITRON GRILLARDIN DE VEAU BLANQUETTE DE DINDE SAUMON
D'UZEL AUX RIZ BIO A
PENNES CARBONARA HERBES L'ANETH
, . , e ) , i
CHIPOLATAS VEGETALES D'UZEL GRATIN &k COMTE DE CLERON . BROCOLIS
AU JUS DE &
= 1 piis ~ E :,l\:
SEMOULE BIO RONDELE BIO NAVETS D'UZEL % GATEAU D'ANNIVERSAIRE TOMMEI;IIEECHEVRE 3
PREPAILLOU BIO & PAIN D’EPICES YAOURT DE MAMIROLLE & D'UZEL CLERON
BIO SUCRE AUX
DE PEPITES DE CHOCOLAT
POMME BIO LA SAINTE CATHERINE POIRE BIO CLEMENTINE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie ['utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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